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Irresistibile PIWI 2026 al via: Lazise pronta ad
accogliere il mondo dei vitigni resistenti

Conto alla rovescia per Irresistibile PIWI 2026, in programma domenica 26 e lunedi 27
aprile alla Dogana Veneta. Un appuntamento che si & consolidato come piattaforma
tecnica e culturale di riferimento per i vitigni resistenti, oggi sempre piu centrali nelle
strategie produttive del settore.

Irresistibile PIWI mette in relazione ricerca, vivaistica, produzione e comunicazione in un
contesto operativo, dove il confronto & diretto e misurabile. | vini diventano il punto di
sintesi di un lavoro che parte dal breeding e arriva alla bottiglia, offrendo una lettura
concreta dell'evoluzione qualitativa raggiunta dai PIWI.

Ideato dagli enologi Luca De Palma e Igor Bonvento, I'evento riunisce aziende da tutta
ltalia e dall’Europa insieme ai principali attori della filiera, tra cui Vivai Cooperativi
Rauscedo e PIWI International.

La Mostra Mercato rappresenta il fulcro della manifestazione: un banco di assaggio
esteso e trasversale che consente di analizzare stili, territori e approcci enologici differenti.
Dai vini fermi alle basi spumante, il panorama restituisce una categoria in piena
evoluzione, sempre piu precisa nella definizione identitaria.

Particolarmente rilevante il programma delle masterclass, pensato per un pubblico
tecnico e professionale, ma accessibile anche agli appassionati evoluti. Ospitate
all’interno della Dogana Veneta, le degustazioni guidate affrontano temi chiave con taglio
verticale e comparativo.
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Tra i momenti piu attesi, gli interventi di Nicola Biasi, che propone una lettura articolata
del progetto Resistenti attraverso piu territori e affronta il tema dell’assemblaggio e del
valore dei cru nei PIWI.

Di grande interesse anche il contributo di Alexander Morandell, che ripercorre oltre
trent’anni di sviluppo dei vitigni resistenti attraverso una selezione di vecchie annate,
offrendo una prospettiva storica rara e concreta.

Sul fronte della ricerca e della selezione varietale, Ermanno Murari approfondisce il tema
dei “figli di Glera” e delle nuove opportunita per il sistema Prosecco, mentre Thomas
Roman analizza il potenziale dei PIWI nella spumantizzazione, tra Metodo Classico e
Charmat.

A completare il quadro, una masterclass in modalitd blind guidata da Marta Brentegani,
che mette alla prova la capacita di lettura sensoriale dei partecipanti su vitigno, stile e
territorio.

Le masterclass sono acquistabili direttamente in loco, con prenotazione consigliata fino a
esaurimento posti.

Il programma completo delle attivita e disponibile sul sito ufficiale dell’'evento e include
anche momenti di confronto aperto in Sala Civica, gratuiti e accessibili al pubblico,
dedicati al dialogo con istituzioni e consorzi.

L'ingresso alla manifestazione & gratuito, ma per partecipare alle degustazioni e
necessario acquistare il kit degustazione.

La Mostra Mercato sard aperta domenica dalle 11.00 alle 20.00 e lunedi dalle 10.00 alle
17.30.

Per i giornalisti & previsto ingresso gratuito con accredito anticipato:
info@irresistibilepiwi.it
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In un contesto produttivo sempre piu orientato alla sostenibilita e all’adattamento
climatico, Irresistibile PIWI si conferma un osservatorio privilegiato per comprendere come
i vitigni resistenti stiano ridefinendo, in modo concreto, il futuro della viticoltura.

INFO MOBILITA’

A Lazise sono disponibili diversi parcheggi comunali a pagamento. Si consiglia di arrivare
con anticipo, soprattutto nella giornata di domenica, e di considerare una breve
passeggiata (5-15 minuti) per raggiungere la Dogana Veneta.

e Parcheggio Marra — 474 posti, via Pra’ del Principe — 2€/h

e Parcheggio San Martino — 85 posti, via San Martino — 1,50€/h

e Parcheggio Barum — 102 posti, via Balladoro — 1,50€/h

e Parcheggio Casara — 102 posti, accesso da via Casara — 1,50€/h
e Parcheggio via Dosso — posti lungo strada e piazzale — 1,50€/h

e Parcheggio localita Sentieri — sulla Gardesana (SR249) — 1,50€/h
e Parcheggio viale Roma - 19 posti, vicino al centro — 1,50€/h

Tutti i parcheggi si trovano a breve distanza dal centro storico, da cui e possibile
raggiungere comodamente a piedi la Dogana Veneta.

INFO STAMPA E ACCREDITI
Ingresso gratuito per i giornalisti previo accredito via mail.

Si ricorda ai giornalisti I'importanza di accreditarsi anticipatamente scrivendo a
info@irresistibilepiwi.it.
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Orari di apertura Mostra Mercato:

e Domenica: 11.00 - 20.00
e Lunedi: 10.00-17.30

Ufficio Stampa:

WOM COMUNICAZIONE

Elisa Berti mob. 349.8737627
Francesca Granelli mob. 333.3625912

info@irresistibilepiwi.it
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Irresistibile PIWI 2026 kicks off: Lazise ready to
welcome the world of Resistant Grape Varieties

Countdown to Irresistibile PIWI 2026, taking place on Sunday 26 and Monday 27 April at
the Dogana Veneta (Lazise). The event has established itself as a key technical and cultural
platform for resistant grape varieties, which are becoming increasingly central to the
sector’s production strategies.

Irresistibile PIWI brings together research, nurseries, production and communication within
an operational framework where discussion is direct and measurable. Wines become the
synthesis of a process that starts with breeding and reaches the bottle, offering a concrete
perspective on the qualitative evolution achieved by PIWI varieties.

Conceived by winemakers Luca De Palma and Igor Bonvento, the event gathers wineries
from across Italy and Europe alongside key players in the supply chain, including Vivai
Cooperativi Rauscedo and PIWI International.

The Wine Exhibition & Tasting Area is at the heart of the event: an extensive and
transversal tasting experience that allows visitors to analyze different styles, territories and
winemaking approaches. From still wines to sparkling bases, the overall picture reveals a
category in full evolution, increasingly precise in its identity.

The masterclass program is particularly significant, designed for a technical and
professional audience while remaining accessible to advanced enthusiasts. Hosted inside
the Dogana Veneta, the guided tastings explore key topics through vertical and
comparative approaches.

Among the most anticipated sessions are those led by Nicola Biasi, who presents an
articulated reading of the Resistenti project across multiple territories, focusing on blending
techniques and the role of crus within PIWI wines. Also of great interest is the contribution
of Alexander Morandell, who retraces more than thirty years of development of resistant
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grape varieties through a selection of older vintages, offering a rare and concrete historical
perspective.

On the research and varietal selection front, Ermanno Murari explores the “Glera offspring”
and new opportunities for the Prosecco system, while Thomas Roman analyzes the
potential of PIWI varieties in sparkling wine production, between traditional method and
Charmat.

Completing the program is a blind tasting masterclass led by Marta Brentegani,
challenging participants’ sensory interpretation skills across grape variety, style and origin.

Masterclasses can be purchased on site, with advance booking strongly recommended,
subject to availability. The full program is available on the event’s official website and also
includes open sessions in the Sala Civica, free and accessible to the public, dedicated to
dialogue with institutions and wine consortia.

Admission to the event is free; however, participation in tastings requires the purchase of a
tasting kit. The exhibition will be open Sunday from 11:00 am to 8:00 pm and Monday
from 10:00 am to 5:30 pm.

All the journalists are granted free entry upon prior accreditation: info@irresistibilepiwi.it

In a production landscape increasingly focused on sustainability and climate adaptation,
Irresistibile PIWI confirms itself as a key observatory for understanding how resistant
grape varieties are concretely reshaping the future of viticulture.
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